PRIMAVERA - ESTATE 2026

CUCINA E CANTINA
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Tartare di salmone con coulis di datterino rosso
e crema di burrata
16 €

Polpo scottato, patate morbide,
fonduta cacio e pepe e porro croccante
17 €

Fiori di zucca ripieni di ricotta e menta,
spuma di patata affumicata e tartufo nero
16 €

Vitello tonnato 18/20, jus di manzo,
cappero in fiore e giardiniera di verdure homemade
16 €

Tartare di manzo battuta al coltello e condita,
servita con anacardi, pane carasau
ed emulsione di senape e miele
18 €



Tagliolini di pasta fresca mantecati con burro al limone,

tartare di gamberi rosa e acqua di Parmigiano
22€

Tagliatelle fatte in casa con ragu di polpo
e crumble di olive taggiasche
18€

Mezzo pacchero “Pastificio Mancini” con ragu di coniglio,
funghi cardoncelli e lemongrass
16 €

Risotto “Selezione Oltrepo Pavese” alla Milanese
con riduzione di ossobuco e gremolada
18 € - con ossobuco 29€

Vellutata di porro e patate, crostino di pane dorato,
creme fraiche e acciuga del Cantabrico
15€
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Tataki di tonno rosso con semi di papavero,
salsa al cocco, curry e soia, pak choi spadellato
24 €

Trancio di pescato del giorno, cavolfiore bicolore
in due consistenze, bisque di crostacei
26€

Filetto di manzo alla Rossini con foie gras,
spinacino saltato con olio Evo e lamelle di tartufo nero
38€

Costoletta alla milanese, tomahawk di maiale
vestita con pomodorini, rucola e sale Maldon affumicato
25€

Plateau di crudité di mare | Pescato fresco
al sale o acqua pazza | Zuppa di pesce
su ordinazione



Filetto di manzo Irlandese, con jus e contorno di stagione

32€

Galletto alle erbe mediterranee, marinato e cotto alla brace
19€

Costata di manzo ca. 500 g
29 €

Tentacoli di polpo arrosto con maionese al limone
25€

Fiorentina (Scottona Bavarese)
prezzo variabile, min. 1 kg, su ordinazione

Selezione di verdure grigliate 7 €
Insalatina fresca mista con julienne di carote e pomodori 6 €

Patate arrosto con erbe aromatiche - Patate fritte 6 €

Contorno di stagione 7 €
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Crema Catalana al limone
9€

Coppa di cannolo scomposto con gocce di cioccolato,
granella di pistacchio e arancia candita
10€

Mousse al burro di arachidi, amarene e croccante alle mandorle
10€

Tiramisu con polvere di brownies
9€

Gelato fior di latte, pop-corn caramellati e salsa mou tiepida
10€

Granita ai limoni della Costiera Amalfitana
6€
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ESPERIENZA DI GUSTO

+39 329 239 5373 | info@diciottoventi.it
9 via Don Orione, 18/20 | Novate Milanese (Ml)
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https://www.instagram.com/diciottoventi_cucinacantina/
https://www.facebook.com/diciottoventi.cucinacantina
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